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Dersin Dili:

Turkge

Dersin Diizeyi:

Fakilte

Dersin Staj Durumu:

Yok

Boliimii/Programi:

ORTAK SECMELI DERSLER

Dersin Tiirii:

Segmeli

Dersin Amacr:

Seker, kakao ve gikolata, sekerleme, cay ve kahve gibi gidalarin tretim teknolojileri konusunda temel bilgileri vermektir.
Ders igerigi:

Seker ve seker hammaddeleri Uretimi; kakao ve cikolata teknolojisi; kakao, kakao tozu ve kakao yad), gikolata, gikolata tipleri ve yapimi, sekerleme teknolojisi; sekerleme tipleri ve
ozellikleri; cay teknolojisi (siyah cay ve ¢ozuinlr cay); kahve teknolojisi (gekirdek kahve ve ¢oziiniir kahve)

On Kosullan:

Dersin Koordinatorii:

Yok

Dersi Veren:

Dog. Dr. Mehmet KOTEN mehmetkoten@Ekilis. edu.tr
Dersin Yardimcilari:

Yok

Dersin Kaynaklan

Ders Notlan 1. Altan, A. 1997. Ozel Gidalar (Seker, Kakao ve Cikolata, Sekerleme, Cay, Kave) Teknolojisi. Cukurova Universitesi Ziraat Fakiiltesi, Genel
Kaynaklari Yayin No: 178, Ders Kitaplar Yayin No: 55, 251 sayfa, Adana. )
Dokiimanlar : 1. Altan, A. 1997. Ozel Gidalar (Seker, Kakao ve Cikolata, Sekerleme, Cay, Kave) Teknolojisi. Cukurova Universitesi Ziraat Fakdltesi, Genel

Odevler ¢ Yayin No: 178, Ders Kitaplan Yayin No: 55, 251 sayfa, Adana. )

Sinavlar ¢ 1. Altan, A. 1997. Ozel Gidalar (Seker, Kakao ve Cikolata, Sekerleme, Cay, Kave) Teknolojisi. Cukurova Universitesi Ziraat Fakiiltesi, Genel
Yayin No: 178, Ders Kitaplari Yayin No: 55, 251 sayfa, Adana.
Ara sinav, yariyll sonu sinavi

Ders Yapisi

Matematik ve Temel Bilimler : Egitim Bilimleri :

Miihendislik Bilimleri : Fen Bilimleri :

Miihendislik Tasarimi : Saglik Bilimleri :

Sosyal Bilimler H Alan Bilgisi : 100

Ders Konular

Hafta Konu On Hazirhk Dékiimanlar

1 Ders tanitimi ve derse girig

2 Seker teknolojisi; seker pancarinin yapisi ve kimyasal bilegimi

3 Seker teknolojisi; pancarin sekere islenmesi ve uygulanan 6n
islemler, pancardan ham gerbet elde edilmesi, ham serbetin
temizlenmesi, koyulastirma, kristalizasyon, ham seker elde
edilmesi ve aritma; seker kamisi ve sekere islenmesi

4 Kakao ve gikolata teknolojisi; kakao gekirdedi, kakao tozu ve
kakao yad Uretimi; cikolata, gikolata tipleri ve bilegimi,
cikolata yapimi

5 Cikolatanin 6zellikleri, gikolata kaplamalar ve kaplama teknigi

6 Sekerleme teknolojisi; sekerleme gesitleri, kristal boyutlari,
sekerleme bilesenleri, dogal tatlandiricilar, yapay
tatlandiricilar, diger bilesenler

7 Vize sinavi

8 Sekerlemelerin pisirilmesi ve ambalajlanmasi; sekerleme

pisirmede uyulmasi gereken genel kurallar, pisirme yéntemleri
ve sistemleri, sekerlemelerin galkanmasi ve havalandiriimasi,
kopiik olusturma, kdpiiklerin stabilize edilmesi,
havalandiriimis sekerler

9 Bazi sekerleme tipleri ve 6zellikleri; marsmelov, nugat ve
nisasta ve pektin jolelerinin baslica bilegenler, isleme
yontemleri, isleme sirasinda etkili faktorler, sekerleme
formiilleri, jel olusturucular, nisasta ve pektin joleleri, lokum-
cezerye yapimi

10
Bazi sekerleme tipleri ve zellikleri; sert sekerler, baslica

bilesenleri ve islevleri, sert seker yapimi ve sekillendirme,
saydam seker yapiminda dikkat edilecek hususlar, sert seker
formdilleri; fac, karamaller, kremler ve kaplama sekerler

11 Bazi sekerleme tipleri ve 6zellikleri; fac, karamaller, kremler
ve kaplama sekerler ve baglica bilesenleri ve isleme
yontemleri

12 Cay teknolojisi; ayin kimyasal bilesimi, gayin siyah gaya
islenmesi, gaylarin eldesi ve siniflandiriimasi, siyah gay tipleri,
gay isleme sirasinda olusan biyokimyasal degisimler

13 Cay teknolojisi; siyah gayin kalite 6lgtitleri ve dem kontrold,
¢Oziiniir gay, ekstraksiyon, aroma ayirma, krem gokeltme,
stizme ve konsantre etme, kurutma, aglomerasyon ve
aromatize etme

14 Kahve teknolojisi; gekirdek kahvenin elde edilmesi ve
islenmesi, kavurma ve 6giitme, kahve pisirme, géziintr kahve
uretimi, ekstraksiyon, dehidratasyon, aromatize etme
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Dersin Ogrenme Ciktilari

Sira No
001
002
003
004
005
006

Aciklama

Bu dersi alip, basarili olmus bir 6grenci cay, seker, gikolata ve sekerleme Uretimini 6nemli 6lglide gergeklestirebilir.
Gida teknolojisinin ana dallari diginda kalan triin gruplarini ve isleme tekniklerini kavrar.

Sekerleme gesitleri ve Uretim asamalarini kavrarve uygular, benzer prosesleri tasarlar.

Kakao gekirdeginin tretimi ve bundan elde edilen kakao tozu ve kakao yagi tretim asamalarini kavrar.

Kahvenin elde edilmesi siirecini kavrar.

Gay ve cay tipleri, siyah gay Uretimi ve kalite 6zelliklerini kavrar.

Programin Ogrenme Giktilari

Sira No
P02
P03
P05
P06
P04
P01

Agiklama

Ogrenciler, farkl disiplinlere ait bilgi ve yaklagimlari iliskilendirerek disiplinler arasi bakis agisi kazanir ve bu yaklagimi akademik, mesleki ve toplumsal uygulamalara yansitir.
Ogrenciler, kendi program derslerine ek olarak sunulan ortak secmeli dersler araciliiyla ilgi alanlari ve yetenekleri dogrultusunda bilgi, beceri ve yetkinliklerini gelistirir.
Ogrenciler, ortak segmeli ders etkinlikleri araciligiyla iletisim, ekip galismas ve i birligi becerileri gelistirir; toplumsal ve etik sorumluluk bilinci kazanir.

Ogrenciler, ortak segmeli dersler sayesinde kisisel ve mesleki gelisimlerini destekleyen cok ydnlii bir 6§renme profili olugturur ve yasam boyu égrenme bilinci geligtirir.
Ogrenciler, disiplinler arasi bilgi ve deneyimleri biitiinlestirerek problemlere elestirel ve yaratici géziimler tiretir.

Ogrenciler, kendi alanlan disindaki disiplinlere ait temel kavram, kuram ve yoéntemleri tanimlar ve ok yonlii diisiinme becerisi gelistirir.



| Degerlendirme Olgiitleri | | AKTS Hesaplama igerigi

Yanyil Calismalan Sayisi Katki Etkinlik Sayisi Siiresi Toplam Is Yiikii Saati
Ara Sinav 0 %40 Ders Suresi 14 2 28
Kisa Sinav 0 %0 Sinif Disi G. Suresi 0 0 0
Odev 0 %0 Odevler 3 10 30
Devam 0 %0 Sunum/Seminer Hazirlama 0 0 0
Uygulama 0 %0 Ara Sinavlar 1 10 10
Proje 0 %0 Uygulama 0 0 0
Yariyil Sonu Sinavi 0 %60 Laboratuvar 0 0 0
Toplam Tne | Proje 0 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 10 10

Toplam Is Yiikii 78

AKTS Kredisi 3

Dersin Ogrenme Ciktilarinin Programin Ogrenme Giktilarina Katkilari
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Katki Diizeyi: 1: Cok Disiik 2: Distik 3: Orta 4: Yiksek 5: Cok yiiksek
P01 P02 PO3|P04 PO5 P06
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